Приложение № 2 к № Д-183.23 от 15.11.2023

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
по организации выездного совещания на тему «Отопительный период 2024»
Предмет договора: организация выездного совещания.
Количество услуг: 1 услуга.
Мероприятия: Выездное совещание на тему «Отопительный период 2024».
Место оказания услуги: уточняется у Заказчика за 2 дня до проведения мероприятия.

Дата оказания услуги: 28 декабря 2023 года.
Место проведения: 603137, город Нижний Новгород, пр. Гагарина д. 232 Д.
Период оказания услуги: 28 декабря 2023 года.
Цена контракта: Цена Договора включает в себя стоимость всех затрат Поставщика, необходимых для оказания услуги по Договору, включая стоимость товара, его упаковки, доставки, выполнения погрузочно-разгрузочных работ, транспортные расходы, расходы на предоставление в полном объеме гарантии качества на товар, расходы по страхованию, уплате налогов, пошлин, сборов, других обязательных платежей и все иные расходы, которые прямо не вытекают из Договора, но непосредственно связаны с его исполнением.  
1. Организация выездного совещания
В стоимость входит: 
Организация выездного совещания на тему «Отопительный период 2024» на 78 человек
	№
	Наименование
	Масса порции, гр (л)
	Количество, порции

	1
	Холодные закуски
	
	

	1.1
	Сырное плато

сыр Пармезан, Мраморный, Сулугуни копченый в сочетании с ягодным соусом, грецким орехом, виноградом


	240
	12

	1.2
	Ассорти маринованных овощей

томаты черри, корнишоны, 


	280
	11

	1.3
	Овощное ассорти 

помидор, огурец, перец болгарский, лук репка красный, соус сметанный


	250
	9

	1.4
	Рыбная тарелка 

семга с/с, масляная рыба лимон, зелень


	200
	9

	1.5
	Соленая селедка с картофельным соте и луком


	220
	9

	1.6
	Ассорти из колбас салями, колбаса с/к, колбаса в/к, ветчина


	240
	9

	1.7
	Ассорти из рулетиков из ветчины с сыром, чесноком и домашним майонезом из копченой куриной грудки со сливочным сыром и фисташками


	250
	9

	1.8
	Фруктовая тарелка мандарины, виноград


	1000
	10

	2
	Горячие закуски
	
	

	2.1
	Жульен из куриного филе с грибами
	110
	20

	2.2
	Куриное филе в кляре с сырным соусом
	150
	20

	2.3
	Куриные шашлычки с паназиатским соус
	150
	19

	2.4
	Треска в кляре
	120
	19

	3
	Салаты
	
	

	3.1
	Салат Цезарь с курицей 

куриное филе, салат Айсберг, сыр Пармезан, соус Цезарь, сухарики, яйцо перепелиное, черри 


	420
	20

	3.2
	Салат с бужениной

буженина, салат Айсберг, фасоль стручковая, перец болгарский, яйцо, стебель сельдерея, соус майонез


	420
	20


	3.3
	Салат Арарат

 ветчина, говядина, филе куриное, корнишоны, картофель,

изюм, горошек конс., чеснок, орехи фундук, соус майонез


	470
	19

	3.4
	Салат с яичными блинчиками

филе куриное жареное, корнишоны конс., яйцо куриное, морковь, лук репка, соус майонез


	390
	19

	4
	Горячие блюда
	
	

	4.1
	Лосось под сливочно-апельсиновым соусом 

с картофелем «Айдахо»


	280
	13

	4.2
	Филе судака в хрустящей корочке,

подается с соусом «Белое вино» и картофелем Айдахо


	270
	13

	4.3
	Телячьи щечки под соусом Демиглас 

с картофелем «Айдахо»


	380
	13

	4.4
	Свиная корейка на гриле с картофелем «Айдахо»
	290
	13

	4.5
	Свиная вырезка запеченная с овощами с картофелем «Айдахо»
	250
	13

	4.6
	Куриные бедрышки

с картофельными дольками и соусом «Дор-блю»
	250
	13


В стоимость услуг входит:

	№
	Срок оказания услуги
	Кол-во
	Средняя цена

(руб.)
	Товар, используемый при оказании услуги

	1
	28 декабря 2023 года
(дата может быть изменена по Заявке Заказчика за 2 дня до мероприятия)
	1 услуга
	
	Организация выездного совещания на 78 чел.



Объем оказываемых услуг:

1 услуга – организация выездного совещания на тему «Отопительный период 2024»
Количество участников – 78 чел.
3. Требования к товару, используемому при оказании услуг:

	Наименование


	Требования  

	Услуги по организации выездных совещаний с последующим обслуживанием 
	 Продукты и продовольственное сырье, материалы и изделия, используемые при оказании услуг по организации и проведении мероприятий, должны:
- соответствовать нормативной и технической документации, устанавливающей требования к качеству и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий, к контролю за их качеством и безопасностью, условиями их изготовления, хранения, перевозок, реализации и использования;

- иметь документы, подтверждающие их происхождение, качество и безопасность для здоровья человека;

Продукты для приготовления блюд должны быть свежими, блюда приготовлены в день оказания услуги. Поставщик занимается приготовлением пищи собственными силами на собственном оборудовании.


4. Требования к качеству и безопасности оказываемых услуг: 

Услуги должна отвечать требованиям качества, безопасности жизни и здоровья, а также иным требованиям сертификации, безопасности (санитарным нормам и правилам, государственным стандартам и т.п.), если такие требования предъявляются действующим законодательством Российской Федерации.

Перечень нормативных правовых актов, используемых Поставщиком при оказании услуг:

СП-2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и обороноспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».

СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества».

(СанПиН 2.3.2.1078-01). «Гигиенические требования качества и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»

(СанПиН 2.3.2.1324-03) «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»

(СП 2.3.6.1079-01) «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

Федеральному закону Российской Федерации «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ.

Постановлению Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 г. № 1036 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания».

Требования к техническим, функциональным характеристикам (потребительским свойствам) оказываемых услуг: 

Услуги должны быть оказаны в ассортименте (наименовании), в объеме (количестве) и в сроки, предусмотренные настоящим техническим заданием и проектом Договора.
Обязательные условия поставки товара:

· Фиксированные цены на весь период оказания услуг;

· Поставщик должен гарантировать надлежащее качество оказываемых услуг и товара, используемого при оказании услуг.


